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Comunicacion de PROMECAFE

1. La Directora Ejecutiva adjunta una comunicacion del Programa Cooperativo
Regional para el Desarrollo Tecnolégico y la Modernizacion de la Caficultura
(PROMECAFE) relativa al borrador “Norma SCA-110-2026 Café verde: clasificacion,
especificaciones y métodos de prueba (con fines comerciales)” elaborado por la Specialty

Coffee Association (SCA).
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24 de septiembre del 2026

Sefior Michael Wheeler
Presidente, Consejo Internacional del Café

Seiiora Vanusia Nogueira
Directora Ejecutiva, Organizacion Internacional del Café (OIC) — Londres, Reino Unido

Asunto: Posicion regional de PROMECAFE sobre el borrador de norma SCA-110 (clasificacion del café verde).
Estimados sefior Wheeler y sefiora Nogueira:

El Programa Cooperativo Regional para el Desarrollo Tecnoldgico y la Modernizacion de la Caficultura (PROMECAFE) —que
reune a los institutos e instituciones del café de Mesoamérica y el Caribe, junto con el IICA y el CATIE— expresa su posicion
regional ante la propuesta de norma SCA-110 de clasificacion del café verde, impulsada por la Specialty Coffee Association
(SCA) con el acompafiamiento de la Organizacidon Internacional del Café (OIC).

Valoramos el esfuerzo por modernizar la clasificacidn del café verde y por avanzar hacia un lenguaje comun entre origenes.

No obstante, como region productora manifestamos que la propuesta actual sobre la definicidn de café de especialidad y
sus grados de clasificacién no resulta aceptable, en los términos planteados, para los paises miembros de PROMECAFE,
debido a que su implementacién podria generar impactos significativos y consecuencias adversas para nuestras
caficulturas, segun el alcance y las implicaciones que nos han sido expuestas. Consideramos que requiere ajustes técnicos
y un proceso de consulta mas amplio antes de avanzar. Reconocemos que se trata de un proceso abierto —a través de un
grupo de enfoque (focus group)— y que cualquier norma de la OIC requiere el consenso de sus miembros; es en ese dnimo
constructivo que presentamos las siguientes consideraciones.

Qué propone la SCA-110
Para situar nuestras observaciones, entendemos que el borrador (junio de 2026) propone, en lo esencial:
e Definir el café verde de especialidad a partir de la Evaluacion de Valor del Café (CVA), por sus atributos distintivos y
el valor adicional que estos generan en el mercado.
e Establecer seis grados (1 a 6) segun la acumulacidon de atributos.
e Que cada organizacidon cafetera local defina qué grados se consideran «especialidad» en su pais.
e Ampliar el alcance a otras especies (ademas de arabica: canephora/robusta, libérica, eugenioides, entre otras).
e Un calendario que prevé la remisidn al Panel de Normalizacidén en octubre, la publicacion de la norma en diciembre
de 2026, y un proyecto piloto en 2027.

Nuestras consideraciones
1. Alcance y significado del concepto de especialidad. Valoramos que el origen tenga un papel en la clasificacion; sin
embargo, que cada pais defina localmente qué grados constituyen «especialidad», sumado a la incorporacién de otras
especies, podria volver el término relativo entre mercados y diluir el significado de calidad excepcional que el mercado
y los consumidores reconocen. Sugerimos establecer criterios minimos comunes que preserven la consistencia global
del concepto y protejan la calidad superior. Ademas, la inclusidn de otras especies debe validarse técnicamente,
considerando que la guia fisica provisional se desarrollé para café arabica lavado.

2. Parametros fisicos del café verde. La calidad del café verde también se sustenta en pardmetros fisicos verificables —
humedad, densidad, granulometria (zaranda) y actividad de agua—, ampliamente utilizados en la comercializacién.
Solicitamos que se mantengan como parte integral de la clasificacidon y que se establezcan limites progresivos de
defectos para todos los grados, en particular un maximo definido para los defectos de categoria 2 en los grados 2y 3,
hoy sin limite establecido.
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no obstante, la Evaluacién Descriptiva no deberia determinar por si sola la clasificacién, pues la presencia o intensidad
de un atributo no equivale necesariamente a calidad. Debe complementarse de forma equilibrada con las
evaluaciones fisica, afectiva y extrinseca, sin desplazar la catacidn técnica ni la trazabilidad histdrica de los atributos.

4. Reconocimiento del valor de los cafés de mayor calidad. Una flexibilizacion excesiva de los requisitos podria
desvalorizar el esfuerzo de miles de productores y familias caficultoras —investigacidn, manejo agronémico, cosecha
selectiva, beneficiado, trazabilidad—. La modernizacién no debe significar una reduccion de las exigencias; estos
esfuerzos merecen reconocerse y protegerse mediante criterios claros y exigentes.

5. Preservacion del origen. Cualquier estandarizacién o reconocimiento de los cafés de especialidad no debe hacer
perder el origen. Proponemos que la nomenclatura del grado incorpore el pais de origen —por ejemplo, «Café
Arabica, [Origen], Grado 2»—, de modo que la comparabilidad internacional conviva con la identidad y el valor de
cada origen.

6. Accesibilidad y costos para el pequeiio productor. La metodologia puede resultar costosa y de dificil acceso para los
pequefios productores y sus organizaciones, pues requiere, entre otros, la participacion de al menos tres Q Graders,
equipos especializados, preparacion y envio de muestras, y medidores de humedad calibrados. El borrador no
presenta un analisis de estos costos ni mecanismos de acompafiamiento, capacitacién o apoyo para los actores con
menor capacidad técnica y econdmica; solicitamos que se incorporen.

Solicitud regional
En consecuencia, y recogiendo la voz de los paises miembros, solicitamos respetuosamente:

1. Que la OIC, como miembro gestor del proceso, retrase la puesta en marcha del calendario de implementacién —hoy
previsto para diciembre de 2026— a fin de incorporar las observaciones de los paises productores.

2. Que se aclare la naturaleza y el alcance de la norma (voluntaria, contractual, regulatoria u orientativa), evitando que
se convierta en una barrera comercial o que genere confusidén en el mercado y en el consumidor. Sefialamos, ademas,
que el borrador no hace referencia a los «contratos de la OIC», por lo que solicitamos precisar este punto.

3. Que se mantenga un proceso consensuado, técnico e inclusivo, dejando abierta la puerta para construir
conjuntamente la propuesta, conforme a la solicitud de los paises miembros.

Deseamos subrayar que no nos oponemos a la innovacidn ni a la evolucion de las metodologias de evaluacion del café;
al contrario, las acompafiamos. Nuestro interés es que cualquier modernizacion fortalezca —y no debilite— el significado
de la especialidad y el reconocimiento del trabajo de quienes producen los cafés de mayor calidad.

Nuestros compromisos
En consecuencia, PROMECAFE asume los siguientes compromisos:
1. Promover un espacio técnico regional de intercambio entre los paises productores para analizar la propuesta,
identificar sus implicaciones y consolidar las principales observaciones técnicas de la region.
2. Construir y presentar una posicidon regional de Mesoamérica y el Caribe, con observaciones y propuestas concretas,
ante los organismos responsables de la iniciativa.
3. Darseguimiento y participar en los procesos de consulta de la OICy la SCA, incluido el grupo de enfoque (focus group)
convocado por la OIC para el 22 de septiembre de 2026, y la sesidn conjunta prevista en el World of Coffee Panama.
4. Impulsar la capacitacion y la transferencia técnica sobre la CVA y la clasificacidn del café verde, a través de los
institutos de cada pais.
5. Mantener el tema en la agenda institucional de PROMECAFE, de cara a las discusiones previstas para diciembre de
2026.
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Reafirmamos que cualquier metodologia de clasificacidn, evaluacién o definicidn de café de especialidad debe tener como
centro al productor y a la familia caficultora. Su propésito ultimo debe ser generar beneficios reales para quienes producen
nuestro café:

e Mejores condiciones de comercializacion.

e Mayor reconocimiento y valor para la calidad.

e Acceso a mercados diferenciados.

e Transparencia y confianza en las relaciones comerciales.

e Sostenibilidad econdmica y permanencia de las familias en la actividad cafetalera.

La innovacion y las nuevas metodologias deben estar al servicio de la caficultura, y no convertirse en barreras que debiliten
el reconocimiento del trabajo de nuestros productores. Con ese espiritu, PROMECAFE reitera su disposicion al didlogo
constructivo, técnico e inclusivo, y su compromiso de acompafiar este proceso en beneficio de la caficultura de
Mesoamérica y el Caribe.

Anexo — Insumos técnicos para la mesa de trabajo
Como aporte al focus group y a las sesiones técnicas, la regidon propone poner sobre la mesa, entre otros, los siguientes
elementos:
e Criterios minimos comunes que preserven la consistencia global del concepto de especialidad y protejan la calidad
superior.
e Incorporacién y ponderaciéon de pardmetros fisicos: humedad, densidad, granulometria (zaranda) y actividad de agua.
e Limites progresivos de defectos por grado, con un maximo definido para los defectos de categoria 2 en los grados 2 'y
3.
e Validacion técnica de la inclusion de otras especies (la guia fisica provisional se desarrollé para arabico lavado).
e Equilibrio entre las evaluaciones descriptiva, fisica, afectiva y extrinseca de la CVA.
e Nomenclatura del grado que preserve el origen (p. ej., «Café Arabica, [Origen], Grado 2»).
e Anadlisis de costos y mecanismos de acompafiamiento, capacitacién y apoyo para pequefios productores y
organizaciones (Q Graders, equipos, muestras y medidores calibrados).

La calidad, fundamento de la especialidad. El productor, centro de la cadena.

Atentamente,

Daniel Dubén
Secretario Ejecutivo
PROMECAFE
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