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Invitación a asistir a la reunión de examen 
final del proyecto de mejora de la calidad del 
café mediante la prevención de la formación 
de mohos 
 

 
 
 
 
 
1. El Director Ejecutivo saluda atentamente a los Miembros y pone en su conocimiento 
y en el de los observadores que la reunión de examen final y difusión del proyecto “Mejora 
de la calidad del café mediante la prevención de formación de mohos” (www.coffee-ota.org) 
se celebrará el lunes, 26 de septiembre de 2005, a las 14:00 horas, en la sala Fernando 
Pessoa I del Hotel Pestana Bahia, en Salvador, Brasil. 
 
2. La reunión está organizada por la Organización de las Naciones Unidas para la 
Agricultura y la Alimentación (FAO), el organismo de ejecución del proyecto (OEP), y a ella 
pueden asistir todos los interesados en participar.  Se adjunta a este documento el texto del 
programa y se comunica que habrá servicio de interpretación. 
 
3. El OEP tendrá también un puesto del proyecto en la zona de expositores de la 
Segunda Conferencia Mundial del Café el 24 y 25 de septiembre, y anima a los Miembros a 
que lo visiten si les es posible. 
 
4. Si desean más información pueden dirigirse a: 
 
Sr. Julius Jackson 
Project Officer, Food Quality and Standards Service 
Room C - 286 
Food and Agriculture Organization of the United Nations 
Viale delle Terme di Caracalla 
00100 Roma 
Italia 
 
Tel: +39 06 570 55651 
Email: julius.jackson@fao.org 
Web: www.fao.org / www.coffee-ota.org 
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Reunión de examen final y difusión  
“Mejora de la calidad del café mediante la 

prevención de la formación de mohos” 
 

Proyecto FAO/FCPB/OIC/06 
 

Sala Fernando Pessoa I, Hotel Pestana, Salvador: 
Lunes, 26 de septiembre de 2005 

  
Abierta a todos los delegados de la OIC y de la Conferencia Mundial 

del Café interesados en el asunto 
 
 
14:00 – 14:05 Observaciones iniciales por el Embajador Ali Said Mchumo, Director 

Gerente del Fondo Común para los Productos Básicos 
 
14:05 – 14:10 Introducción por el Sr. Néstor Osorio, Director Ejecutivo de la 

Organización Internacional del Café 
 

          ------------------------------------------------------------------- 
 
14:10 – 14:30 La introducción de directrices del proyecto sobre buenas prácticas 

de higiene en toda la cadena cafetera: ¿Para quién son, cómo 
deberían usarse y cómo fueron creadas? 

 
14:30 – 14:50 Buenas prácticas de higiene en la producción primaria/ 

 cosecha del café 
 
14:50 – 15:10 Buenas prácticas de higiene en la elaboración y manipulación de la 

cereza del cafeto 
 
15:10 – 15:30 Buenas prácticas de higiene en el almacenamiento y transporte  
 del café 
 
15:30 – 15:45 Café 
 
15:45 – 16:00 Mejora del secado del café: cuestiones técnicas y socioeconómicas 
 
16:00 – 16:15 Vigilancia de la humedad del café en toda la cadena cafetera 
 
16:15 – 16:30 Cafés defectuosos y de poca calidad en la cadena comercial: sus 

posibles efectos en la salud del consumidor y consecuencias 
socioeconómicas de abordar la cuestión 

 
16:30 – 16:50 Presentación del CD-Rom de adiestramiento en higiene del café 
 
16:50 – 17:00 Descripción del sitio en internet del proyecto 
 
17:00 Clausura 


